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minis quiches, pizzas, poireaux, croque-monsieur, croque cheddar chorizo, saucisse feuilletés,

mini vol au vent, mini tartelette fromage, mini tartelette St-Jacques
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Les Petits Plaisirs 6

Les Mignardises Sucrées

mini choux chocolat, café ou vanille, mini merveilleux chocolat,
mini merveilleux speculoos, mini royal chocolat, mini framboisine,
mini tartelette citron,mini baba, verrine pommes caramel

Nos Gouwrmandises

'7&@0.&5 de chocolat mﬁﬂay&es
W&S Wobéas boule Prﬁﬂf.v\.é

mais aussc le 12 décembre le

Les Balloting de Chocolat Valirhona
Les Pates de Fuids
Le.s PZ&J'&S A'AM-G-V\A&S

Mendiands, Orangettes,
Truffes, Chardons

(akes Sucrés wraison

chocolat / chocolat noisettes / fruits confits / citron

framboise, pistache, citron, vanille framboise, caramel,
chocolat, praliné noisettes




A Nos Boches de Noél

Buche Graffity

Bache Ecwewl

| Bache Chocoréve

Boche Ciy

Boche Tagada

Buochettes Tndividuelles Mousse Légére
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La Bache Moka
Bochetes Tndividuelles

L Ecwewld

Le Graffiti




La Tarandole des Painsg Epiphanie

Le Foie Gras Charcuderie, Gibier

Le $ame FOY; Frangipane
$ n Velaille et Viande

Huibres et Crustacss

Fromages oy
co

Pave savewr :un pavé au levain torréfié,
aux arébmes de noisettes

Pain de 5&&5& : farine de seigle, farine type 70
Pain de campagne : recette traditionnnelle au levain

Pain aux céréales : 5 céréales : pavot, courge,
lin brun, tournesol, graines de sesame

le Pa.w\. coquQ&'l- : farine entiére et levain
B uette c&reaﬂes : graines de courge, pavot,

||n brun, tournesol, graines de sesame

Boule du Peveﬂa : farine type 80 bio et levain

Bﬁ.qu.&“t PM%LS& : farine type 80 bio et levain

Pain Peti éFea.uJ're :blé ancien et levain

Pain long ¢ Pain rond : farine type 65 bio et levain

Boule du péveéle : farine type 80 bio et levain acmicuTune
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ed-m. Pow fm& grés
le pain noix cranberries

Toudes nos viennoiseries et brioches sond réalisées dans notre atelier pétries, tousrrées, facorundes
UNE A UNE A LA MAIN DANS LES REGCLES DE L'ART, ET CARANTIES PUR BEURRE.




2. adresses powr vous 5&"‘&5\%&&

138, rue Nationale 2, rue du Général de Gaulle
Tél. 03 20 61 44 52 Tél. 03 20 90 98 46
du lundi au vendredi du lundi au vendredi
de 7h00 a 13h00 et de 14h30 & 19h00 de 7h00 & 12h30 et de 15h00 a 18h45
le samedi de 7h00 a 13h00 et de 14h30 a 18h30 le samedi de 7h00 3 12h30
le dimanche de 7h00 a 12h30 le dimanche de 7h00 & 12h30
FERME LE MARD!I FERME LE MARDI
Owverture exceptionnelle powr les fétes
ouvert non stop de 7h00 a 17h00 ouvert non stop de 7h a 17h
FERME LE 25 DECEMBRE FERME LE 25 DECEMBRE
ouvert non stop de 7h00 a 14h00 ouvert non stop de 7h a 14h
FERME LE 1ER JANVIER FERME LE 1ER JANVIER

En raison d’une forte affluence au magasin les 23, 24 décembre ainsi que les 30, 31 décembre,
nous ne serons pas toujours en e de répondre au téléph Merci de votre compréhension

§erw:c.e,5 commandes

Pour un meilleur service, pensez dés maintenant a passer vos commandes pour les fétes de fin d'année.
DATE LIMITE POUR LES PRISES DE COMMANDES :

jeudi 21 décembre pour noél et jeudi 28 décembre pour nouvel an.
aucun changement ne pourra étre pris en compte aprés ces dates.

Pour des raisons d'organisation, aucune commande ne sera prise par téléphone.

Un double de votre commande vous sera remis en magasin. Pour toute commande
payée a l'avance, caisse rapide a I'extérieur sera mise en place les 24/12 et 31/12
afin de faciliter le retrait de la commande.
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